MENU PIZZOMAT

Wszystkie nasze pizze oparte sg TYLKO na wtoskich sktadnikach.

PI1ZZA MARGHERITA - cena 25,00 ztotych

SKELADNIKI I GRAMATURA DLA PIZZY MARGHERITA (SREDNICA
30 CM)

1. Sos pomidorowy z przetartych pomidorow San Marzano:80-90g
o Szczypta soli (ok. 1 g) i suszonego oregano.

2. Ser:
o Mozzarella fior di latte: 100-120 g

3. Dodatki i wykonczenie:
o Oliwa z oliwek extra vergine : 5-10 g (1 lyzeczka)

Masa samych dodatkow: ok. 190-225 g



PIZZA CAPRICIOSA - cena 30,00 ztotych

SKLADNIKI I GRAMATURA DLA PIZZY CAPRICIOSA (SREDNICA
30 CM)

1. Baza:
o Sos pomidorowy ( przetarte pomidory San marzano): 80-90 g
o Mozzarella fior di latte: 100-120 g
2. Dodatki gléwne:
o Szynka gotowana cotto : 50-60 g
o Pieczarki drobno pokrojone w plasterki : 40-50 g
o Serca karczochéw (odsaczone i pokrojone na ¢wiartki): 40-50 g
o Czarne lub zielone oliwki (drylowane): 20-30 g (ok. 6-8 sztuk)
3. Wykonczenie (opcjonalnie):
o Odrobina suszonego oregano
o Kilka kropel oliwy z oliwek extra vergine

Masa samych dodatkow: ok. 330—400 g



PI1ZZA CRUDO- cena 30,00 ztotych

SKEADNIKI I GRAMATURA DLA PIZZY CRUDO (SREDNICA 30 CM)
Baza (do upieczenia ze spodem):

o Sos pomidorowy z przetartych pomidorow San marzano: 80-90
g
o Mozzarella fior di latte : 100-120 g
2. Dodatki nakladane:
o Szynka dojrzewajaca Prosciutto crudo: 50-60 g (ok. 3-4
plastry)
o Ser Grana Padano lub Parmigiano Reggiano (w wiorkach /
platkach): 15-20 ¢
3. Wykonczenie :
o Oliwa z oliwek extra vergine : 5-10 g (1 lyzeczka)

Masa samych dodatkow: ok. 270-325 g



PI1ZZA PANCETTA- cena 30,00 ztotych

SKEADNIKI I GRAMATURA DLA P1ZZY PANCETTA (SREDNICA 30
CM)

1. Baza:
o Sos pomidorowy z przetartych pomidorow San marzano: 80-90
g
o Mozzarella fior di latte : 100-120 g
2. Dodatki gléwne:
o Pancetta —wloski boczek w plastrach :50-60 g
o Czerwona cebula (pokrojona w cienkie pidrka): 25-30 g
3. Wykonczenie:
o Swiezo mielony czarny pieprz: szczypta
o Oliwa z oliwek extra vergine: 5 g

Masa samych dodatkéw: ok. 260-310 g

PIZZA SALAME PICANTE- cena 30,00 ztotych



SKLADNIKI I GRAMATURA DLA PIZZY SALAME PICCANTE
(SREDNICA 30 CM)

1. Baza:
o So0s pomidorowy z przetartych pomidéw San marzano: 80-90 g
o Mozzarella fior di latte: 100-120 g
2. Dodatki gléwne:
o Pikantne salami Spianata Piccante : 50-60 g (ok. 8-10
plastrow)
o Mmarynowana papryczka pepperoni : 10-15 g
3. Wykonczenie: (opcjonalnie)
o Suszone oregano: szczypta
o Oliwa z oliwek extra vergine : 5-10 g

Masa samych dodatkow: ok. 245-295 g



